
     La Table French Brasserie 
（ラ・テーブル・フレンチ・ブラッセリー） 

香港で賞をとっている高級フレンチレストラン、奥深いフランス料理をエレガントな雰囲気の中で 

召し上がれます。 

所在地 1/F., New World Millennium Hong Kong Hotel, 72 Mody Road, Tsimshatsui East, KLN 

交通手段 地下鉄・尖沙咀東駅 P1 出口より徒歩約 5分 

電話番号 2313-4222 

営業時間 月～土  12:00～14：30（LO 14：00）、18:30～22:30(LO 22:00) 

定休日 日・祝 

眺望 なし 

日本語メニュー なし 

予算の目安 

（おひとり様） 

ランチ  ：HK$348～ 

ディナー：HK$650～ 

服装 スマートカジュアル 

個室 あり 
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※おひとり様から利用可。 
※※料金にはお飲み物代、サービス料（10％）及びおつまみ代が含まれておりません。 

   ※メニュー内容は予告なく変更されることあり。 
※他の優待との併用不可。 

フランス
料理 

優待情報 
     JCB スペシャル・セット・メニューをご用意。 



La Table French Brasserie 

ラ・テーブル・フレンチ・ブラッセリー  

 
JCB Special Lunch Menu 

JCB スペシャル・ランチ・セットメニュー 
 

                 

 

          一哥鮑魚酥  

 

 

 

 

 

 
 

おひとり様 HK$348 

 
 

JCB Special Dinner Menu 
JCB スペシャル・ディナー・セットメニュー 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

おひとり様 HK$650 
 
※JCB スペシャル・セット・メニューはおひとり様からご注文可。 
※料金にはお飲み物代、サービス料（10％）及びおつまみ代が含まれておりません。 

   ※メニュー内容は予告なく変更されることあり。 
※他の優待との併用不可。 

 

優待期間：2020 年 7 月 1 日～2020 年 12 月 31 日（木） 

レストラン所在地：1/F, New World Millennium Hong Kong Hotel, Tsimshatsui East, KLN 

TEL:2313-4222 

 

ご予約・お問い合わせはＪＣＢプラザ ラウンジ・香港までどうぞ。電話：2366-7211 

        ＪＣＢプラザ ラウンジ・香港：6/F, Chung Fung Commercial Building, 12 Canton Rd., Tsimshatsui, KLN 

バイヨンヌ産生ハム 

ロメーヌリーフとアンチョビソース 

マシュルームクリームスープ 

チキンのロースト 

ポテト、マスタードソース添え 

マンゴーシュークリーム 

バニラソース、ミックスベリー添え 

コーヒーまたは紅茶 

Bayonne Ham 

Romaine leaves, anchovy garlic dressing 

Mushroom Cream 

Roast Spring Chicken 

Potatoes, mustard sauce 

Mango Choux Puff 

Vanilla sauce, mixed berries 

Coffee or Tea 

Tuna Tartare 

Onion Soup Gratinée 

Grilled Fillet of Beef 

Black truffle-potato purée, 

Asparagus tips, confit tomato 

Mille Feuille Raspberries 

Coffee or Tea 

ツナのタルタル  

オニオンスープグラタン 

牛フィレ肉のグリル  

黒トリュフのポテトピューレ、 

アスパラガス、トマトのコンフィ添え 

ラズベリーのミルフィーエ 

コーヒーまたは紅茶 

 


